
富山地鉄ホテル アルシェフ-AL’CHEF- TEL 076-442-8154
受付時間 10:00～17:00 完全予約制 水曜定休日電鉄富山駅ビル エスタ 11Ｆ

ホールスタッフ

ホテル公式ホームページへ

◆ ドリンク飲み放題

お一人様2,000円(税込)

下記①～⑧からお好きな飲み物を５種類
お選びください。さらに+300円で１種類ずつ
追加頂けます。

①瓶ビール (キリン、アサヒ、サッポロ) 
②焼酎（米・芋・麦）
③日本酒（若鶴玄）
④ウィスキー ブラックニッカ
⑤グラスワイン(赤/白)  
⑥梅酒&レモンサワー
⑦ソフトドリンク
⑧珈琲&紅茶

アサヒスーパードライ生樽
10ℓ生樽
19ℓ生樽

【 オプションドリンク 】

鶏とアボガドのトルティーヤ 照りマヨ風味／夏野菜のピザ／ホタテと胡瓜の
中華クラゲ／餃子／タコとカリフラワーのサラダ／タンドリーチキン／生ハム
のカプレーゼ／フルーツなど全16種類

【 オプションデザート 】
チョコレートファウンテン１台 15,000円（※およそ３０人前分）

◆ バイキングプラン
お一人様5,500円(税込)

アルバイト募集‼

時給 円～1,100

ホールスタッフ

※いずれも一人前のお値段となります（税込）

【 会席プラン「雄山」・ 「剣」のオプション料理 】

・鮎の塩焼き
・カキのグラタン
・殻付きホタテの醤油バター浜焼き
・白エビかき揚げ

850円
1,000円
1,000円

750円

・白えび和え物
・のどぐろ塩焼き（半身）

・握り寿司

650円
1,800円
応相談

 会席プラン 『剣』 -tsurugi-

料理10品

お一人様5,500円(税込)

• 揚物 甘鯛うろこ揚げと野菜の天ぷら
• 焼物 かんぱちの幽庵焼き
• 強肴 牛肉の山葵風味
• 食事 トマトソーメン
• 水物 フルーツ盛り合わせ

• 先付 イカのたっぷり薬味和え
• 御造 旬魚の盛り合わせ
• 前菜 四種盛り合わせ
• 煮物 牛すじ入り北海道スープカレー
• 酢物 鱧の梅肉和え

仕入の事情等により料理内容は変更となる場合がございます。バイキングプランは30名から承って
おります。料金には2時間の会場費も含まれています。

仕入の事情等により料理内容は変更となる場合がございます。会席プランは15名から承っております。
会席プランの料金には2時間の会場費も含まれています。

• 先付 イカのたっぷり薬味和え
• 御造 旬魚の盛り合わせ
• 前菜 四種盛り合わせ
• 酢物 太刀魚の南蛮漬け
• 煮物 牛すじ入り北海道スープカレー
• 蒸物 洋風トマト茶碗蒸し

• 揚物 穴子と野菜の天ぷら
• 焼物 かんぱちの幽庵焼き
• 強肴 牛肉の山葵風味
• 食事 鯖と高菜のおにぎり
• 汁椀 あら汁
• 水物 フルーツ盛り合わせ

◆ 特選会席プラン 『雄山』 -oyama-

料理12品

お一人様7,000円 (税込)

ドリンク飲み放題付き

かんぱちの幽庵焼き

甘鯛うろこ揚げと野菜の天ぷら

牛肉の山葵風味『雄山』イメージ

バイキングイメージ

週２～６日、４時間程度
未経験OK! 大学生・主婦 大歓迎!!

8,000円(税込)

15,000円(税込)


